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COCINA ANDALUZA.

El objetivo de estas sesiones de cocina es quacastos platos tipicos de la
gastronomia andaluza y espafiola. Una vez explidasi@ascetas, se pasa a la
elaboracion de los platos y a su degustacién. Bariten dos sesiones diarias de taller.

Horario:

13:00-15:00

Duracion: 1 semana

Ejemplos de platos tipicos que puedes en estas snek:
Primer dia:

Tortilla de patatas y gazpacho andaluz.
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Segundo dia:

Salmorejo rondefio
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Tercer dia;

Porra antequerana

S alEracam

Cuarto dia:

Ensaladilla Rusa
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Quinto dia:

Paella

NIVELES:

Al, A2,B1,B2,Cl1YC2
DURACION:

Una semana
PARTICIPACION:

El minimo de participantes necesarios es de cista@ntes.

IMPORTE DEL TALLER: 163 €



