
         

                                                         

                                                                                       

 

 

COCINA ANDALUZA.  

El objetivo de estas sesiones de cocina es que conozcas los platos típicos de la 
gastronomía andaluza y española. Una vez explicadas las recetas,  se pasa a la 
elaboración de los platos y a su degustación. Se imparten dos sesiones diarias de taller. 

Horario: 

13:00-15:00 

Duración: 1 semana 

Ejemplos de platos típicos que puedes en estas sesiones: 

Primer día: 

Tortilla de patatas y gazpacho andaluz. 

 

 

 



         

                                                         

                                                                                       

 

 

 

 

 

Segundo día:  

Salmorejo rondeño   

 

 

 

 

 

 

 

 

Tercer día: 

Porra antequerana 

               

 

Cuarto día: 

Ensaladilla Rusa 

 

 



         

                                                         

                                                                                       

 

 

 

 

 

 

Quinto día: 

Paella  

 

NIVELES: 

A1, A2, B1, B2, C1 Y C2 

DURACIÓN: 

Una semana 

PARTICIPACIÓN: 

El mínimo de participantes necesarios es de cinco estudiantes. 

 

  IMPORTE DEL TALLER: 163 € 

 


